
Menu de la semaine 

Tous nos prix sont en francs suisses incluant 8,1 %. de TVA.

 Plat du jour 23.-
 Entrée et plat du jour 37.-

 Entrée, plat du jour et dessert 45.-

Servi uniquement le midi
du lundi 01 juin au vendredi 05 juin

ENTRÉE
Soupe d’amande glacée, pastèque infusée à la

mélisse et cecina de bœuf 
 ou

Salade de pois chiches GRTA, tomate confite, basilic
et olives 

PLAT
Parmentier de canard au foin, émulsion gruyère

et salade de frisée 
ou

Filet de truite confit, petit pois à la Clamart et
 sureau 

DESSERT
Selection de fromages

ou
Baba au sirop, crème légère vanille

ou
Eclats de meringue, sorbet fraise et

compotée de fruits rouges



Menu of the week

Tous nos prix sont en francs suisses incluant 8,1 %. de TVA.

 Plat du jour 23.-
 Entrée et plat du jour 37.-

 Entrée, plat du jour et dessert 45.-

Served only for lunch
From Monday 01 June to Friday 05 June

STARTER
Chilled almond soup, lemon balm infused watermelon

and beef cecina
 or

Geneva chickpea salad, confit tomatoes, basil and
olives

MAIN
Hay-smoked duck Parmentier, gruyere

foam and frisée salad
 or

Confit trout fillet, Clamart peas and
elderflower

DESSERT
Selection of cheeses

or
Baba au sirop, light vanilla cream 

or 
Meringue pieces, strawberry sorbet, and

red fruit compote
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