
Menu de la semaine 

Tous nos prix sont en francs suisses incluant 8,1 %. de TVA.

 Plat du jour 23.-
 Entrée et plat du jour 37.-

 Entrée, plat du jour et dessert 45.-

Servi uniquement le midi
du Lundi 18 Mai au Vendredi 22 Mai

ENTRÉE
Salade d’aubergine graffiti confite, grenade et yaourt

à la mélisse
ou

Soupe de courgette aux orties, croustillant de pain
au levain et nuage d’avoine 

PLAT
Risotto d’épeautre vert à l’asperge blanche, ail

des ours et pecorino
ou

Poitrine de porc croustillante de chez Valentin
Chappuis, miel de thym, polenta crémeuse et

raisin

DESSERT
Sélection de fromages

ou
Baba au sirop, crème légère vanille  

ou
Éclat de meringue



Menu of the week

Tous nos prix sont en francs suisses incluant 8,1 %. de TVA.

 Main 23.-
 Starter and main 37.-

 Starter, main and dessert 45.-

Served only for lunch
From Monday 18 May to Friday 22 May

STARTER
Confit graffiti eggplant salad with pomegranate and

lemon balm yogurt
 or

Zucchini and nettle soup, sourdough bread crisp, and
oat foam

MAIN
Green spelt risotto with white asparagus,

wild garlic and pecorino
 or

Crispy pork belly from from Valentin
Chappuis, thyme honey, creamy polenta and

grapes

DESSERT
Selection of cheeses

or
Baba au sirop, light vanilla cream

 or
 Meringue shard
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