Lo €

MIDI




AUBERGE

Fort-Gitana,

NMerus Port-Citanas

ENTREE

ASPERGES BLANCHES DE PROVENCE °
En croiite de Sbrinz et gribiche d’ail des ours

ou

SALADE DE PETITS POIS ET LEGUMES PRIMEURS °
Stracciatella et herbes fraiches

PLAT

SUPREME DE VOLAILLE GRTA ©
Ragoit de petits pois au beurre d’origan, lard du Valais et grenailles roties

ou

FILETS DE PERCHE DU LEMAN
Beurre Gitana et frites allumettes

ou

RAVIOLIS D’ASPERGES VERTES °
Morilles et parmesan

DESSERT

LE MOELLEUX MERINGUE PAR “TOUT CHOCOLAT” " &
ou

TARTE CITRON MERINGUEE
Praliné pavot

Entrée, plat et dessert 72.-

1- Sans gluten 2- Sans lactose  3- Contient des fruits a coque 4- Contient des fruits de mer 5- Plat végétarien 6- Contient du porc

Tous nos prix sont en francs suisses incluant 8,1%. de TVA.




AUBERGE

Fort-Gitana

Dour commencen

CECINA DE BOEUF ANGUS - WAGYU 2 7ogr 28.-

ASPERGES VERTES DE PROVENCE ° 26.

En croite de Sbrinz et gribiche d’ail des ours

SALADE DE PETITS POIS ET LEGUMES PRIMEURS "® 25.-

Stracciatella et herbes fraiches

[@Wamd/@dam

SUPREME DE VOLAILLE GRTA © 44.-

Ragoiit de petits pois au beurre d'origan, lard du Valais et grenailles roties

LES FILETS DE PERCHE DU LEMAN 52.-

Beurre Gitana et frites allumettes

ENTRECOTE DE L’AUBERGE CUITE A LA BRAISE  300gr 55.-

Coeur de sucrine et frites allumettes

TARTARE DE BOEUF 39.-

Frites allumettes et salade verte

BURGER “NOT SO SMASHED” DE PRETTY PATTY ° 34.-

Boeuf, bacon, cheddar, pickles, échalotes et frites allumettes

SALADE VERTE "2° 10 POMMES DE TERRE GRENAILLES ROTIES *° 10

FRITES ALLUMETTES ** o COCOTTE DE PETITS POIS, LARD DU VALAIS ET 15

’ 16
MORILLES ET ASPERGES GLACEES AU 18 BEURRE D'ORIGAN

JUS DE VOLAILLE CREME '

1- Sans gluten 2- Sans lactose 3- Contient des fruits a coque 4- Contient des fruits de mer 5- Plat végétarien 6- Contient du porc

Tous nos prix sont en francs suisses incluant 8,1%. de TVA.



1- Sans gluten

AUBERGE

Fort-Gitana

Doun terminen

FROMAGE DE LA MAISON GENEVOISE FERUS | 18

DESSERTS A LA CARTE | 13

Meringues, double créme de Gruyére, rhubarbe, fraises et sureau '’
Le Moelleux meringué par “Tout Chocolat” " I
Baba au rhum et créme légére vanille
Tarte citron meringuée et praliné pavot
Assiette de fruits frais de saison"?

»1

Sorbets et de glaces de la maison “La Gelosa

2- Sans lactose  3- Contient des fruits a coque 4- Contient des fruits de mer 5- Plat végétarien

Tous nos prix sont en francs suisses incluant 8,1%. de TVA.

6- Contient du porc



	La Carte
	Pour commencer
	CECINA DE BOEUF ANGUS - WAGYU 2
	70gr

	ASPERGES VERTES DE PROVENCE 5
	En croûte de Sbrinz et gribiche d’ail des ours

	SALADE DE PETITS POIS ET LÉGUMES PRIMEURS 1,5
	Stracciatella et herbes fraîches
	28.-
	26.-
	25.-
	Braisée aux serments de vignes, chou kale et sauce béarnaise, frites allumettes ENTRECÔTE PARISIENNE DE BOEUF À LA BRAISE 1 48.- 250gr


	La saison à Gitana
	SUPRÊME DE VOLAILLE GRTA 6
	Ragoût de petits pois au beurre d’origan, lard du Valais et grenailles rôties
	44.-

	LES FILETS DE PERCHE DU LÉMAN
	Beurre Gitana et frites allumettes
	52.-

	ENTRECÔTE DE L’AUBERGE CUITE À LA BRAISE
	300gr
	Coeur de sucrine et frites allumettes
	55.-

	TARTARE DE BOEUF
	Frites allumettes et salade verte
	39.-

	BURGER “NOT SO SMASHED” DE PRETTY PATTY  6
	Boeuf, bacon, cheddar, pickles, échalotes et frites allumettes
	34.-


	Les accompagnements
	SALADE VERTE 1,2,5
	FRITES ALLUMETTES 1,5
	MORILLES ET ASPERGES GLACÉES AU JUS DE VOLAILLE CRÉMÉ 1
	POMMES DE TERRE GRENAILLES RÔTIES 1,5
	COCOTTE DE PETITS POIS, LARD DU VALAIS ET BEURRE D’ORIGAN 1,6
	Tous nos prix sont en francs suisses incluant 8,1 %. de TVA.

	Pour terminer
	FROMAGE DE LA MAISON GENEVOISE FÉRUS | 18
	DESSERTS À LA CARTE | 13
	Meringues, double crème de Gruyère, rhubarbe, fraises et sureau 1 Le Moelleux meringué par “Tout Chocolat” 1 Baba au rhum et crème légère vanille Tarte citron meringuée et praliné pavot Assiette de fruits frais de saison1,2 Sorbets et de glaces de la maison “La Gelosa” 1
	Tous nos prix sont en francs suisses incluant 8,1 %. de TVA.



