
SOIR ET WEEK END

La Carte



SALADE D’HIVER 1,5

Betterave, grenade et stracciatella de bufflonne

Sauce poulette, champignons sauvages, lard du Valais et boule de Belp
OEUFS FERMIERS POCHÉS   

ENTRÉE

ou

LES FILETS DE PERCHE DU LÉMAN 1

Sauce Gitana et frites allumettes

ou

ONGLET DE BOEUF À LA BRAISE 1

Chou kale, béarnaise et frites allumettes

RAVIOLES DE CÈPES   5

Émulsion Vacherin Mont-d’Or et réduction de courge

PLAT

LE MOELLEUX MERINGUÉ PAR “TOUT CHOCOLAT” 

TARTE CITRON MERINGUÉE 3

DESSERT

ou

Menu Port-Gitana

Tous nos prix sont en francs suisses incluant 8,1 %. de TVA.

 Entrée, plat et dessert 69.-

1- Sans gluten        2- Sans lactose      3- Contient des fruits à coque        4- Contient des fruits de mer       5- Plat végétarien      6- Contient du porc 

ou



Sauce poulette, champignons sauvages, lard du Valais et boule de Belp
  22.-OEUFS FERMIERS POCHÉS   3

28.-RISOTTO DE CÉLERI 1,5

Condiments classiques
19 | 36 | 68.-HUÎTRES n°3 - les 3, les 6 ou les 12 2,4

FOIE GRAS MI-CUIT AU NATUREL 3

Sauterne et poires aux épices

34.-

28.-CECINA DE BOEUF ANGUS - WAGYU  2 70gr

SALADE D’HIVER 1,5

Betterave, grenade et stracciatella de bufflonne
24.-

SAINT-JACQUES DE NORMANDIE 4 38.-

Châtaigne, pecorino et truffe noire

Caviar Osciètre, topinambour, sarrasin et beurre blanc

Pour commencer

1- Sans gluten        2- Sans lactose      3- Contient des fruits à coque        4- Contient des fruits de mer       5- Plat végétarien      6- Contient du porc 

Tous nos prix sont en francs suisses incluant 8,1 %. de TVA.



SAINT-PIERRE CONFIT 4

Chou kale, sauce béarnaise et frites allumettes
ENTRECÔTE PARISIENNE DE BOEUF À LA BRAISE 1

Sauce Gitana et frites allumettes
LES FILETS DE PERCHE DU LÉMAN 1

Bergamote, beurre blanc iodé et broccoletti

RAVIOLES DE CÈPES 5

Émulsion Vacherin Mont-d’Or et réduction de courge

TOMAHAWK COMME UN CORDON BLEU 6

Cochon de M. Valentin Chappuis, mousseline de pomme de terre

49.-

56.-

48.-

45 pp

36.-

La saison à Gitana

CARRÉ DE VEAU CUIT AU SAUTOIR 
Jus tranché et gratin de cardons de Plainpalais
Supplément de truffe noire 5gr | CHF 15.-

59.-

250gr

200gr

600gr

1- Sans gluten        2- Sans lactose      3- Contient des fruits à coque        4- Contient des fruits de mer       5- Plat végétarien      6- Contient du porc 

Tous nos prix sont en francs suisses incluant 8,1 %. de TVA.

FRITES ALLUMETTES 5

SALADE VERTE, VINAIGRETTE GITANA 5 MOUSSELINE DE POMMES DE TERRE 5

BROCCOLETTI SAUTÉ, HUILE D’AIL PIMENTÉ 5

10

9

10

12

GRATIN DE CARDONS DE PLAINPALAIS 5 14

Les accompagnements



1- Sans gluten        2- Sans lactose      3- Contient des fruits à coque        4- Contient des fruits de mer       5- Plat végétarien      6- Contient du porc 

Tous nos prix sont en francs suisses incluant 8,1 %. de TVA.

Meringues, double crème de Gruyère façon Gitana
Le Moelleux meringué par “Tout Chocolat”

Baba au rhum et crème légère vanille
Tarte citron meringuée 3

Le Noisette par “Tout Chocolat” 3

Assiette de fruits frais
Crumble aux fruits servi tiède glace vanille 3

Assortiment de sorbets et de glaces

DESSERTS À LA CARTE | 13

Pour terminer
FROMAGE DE LA MAISON GENEVOISE FÉRUS | 18


